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MÁS TIEMPO, MÁS SABOR: NAVIDUL PRESENTA ‘CUATRO ESTACIONES GRAN RESERVA’, AHORA CON MÁS DE 15 MESES DE CURACIÓN
Navidul acaba de presentar ‘Cuatro Estaciones Gran Reserva”, una actualización de su gama más reconocida, que incrementa el tiempo de curación del jamón hasta más de 15 meses para ofrecer un producto de gran calidad y excelente sabor con un perfil más intenso, mejor aroma y una textura más afinada. 
La nueva gama se presenta con un diseño de envase más limpio y renovado que facilita su identificación en el punto de venta, dotando de mayor visibilidad al producto y destacando aspectos clave como el mayor tiempo de curación y, como en toda la línea de loncheados de jamón curado e ibérico, una receta sin aditivos, que emplea la sal como único conservante.
La gama Navidul ‘Cuatro Estaciones Gran Reserva’ mantendrá sus referencias actuales, convirtiéndose en la más completa del mercado blanco de alto valor, ya que contará con opciones adaptadas a las necesidades del día a día, como el formato en loncha entera en tamaño estándar y tamaño maxipack; el divisible en medias lonchas, muy versátiles y cómodas; o el envasado al vacío, que permite mantener su frescura durante más tiempo y conservarse sin necesidad de refrigeración.
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